Fiche Technique

« Carthagene »
Vin de liqueur

DOMAINE

FONTANILLE
HAUT

Millésime : 2016

Cépage : Carignan 100%
Degré : 18 vol.alc

Prix : 9€ la bouteille de 50 cl

Vinification : vendanges manuelles.

Le jus de raisin est tiré par saignée des
cuves auquel on ajoute I'eau de vie de
marc de raisin. Ce mélange est laissé de
6 a 12 mois en cuve puis mis en bou-
teille.

Durée de conservation : 5a 10 ans

Jute Dégustation :

ESl - robe soutenue,

« nez note de fruits murs,

. bouche tanins ronds avec des notes
de fruits a 1’alcool.

Alliance gastronomique : apéritifs, foie gras et
desserts.

Conseil : servir entre 4° et 16°C .
(Chambre¢ en hiver et glace en éte)
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